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1 tafel = 1 rekening

'In een authentiek kader langs de Leie in hartje Gent
kunt u genieten
van een gezellig glas en een lekkere hap.

Wjj verzorgen ook graag
uw receptie, feestdiner, babyborrel, evenement, ..."

Bancontact / VISA / Mastercard mogeljjk vanaf €20

Op het terras vooraan (straatkant)
worden geen hoofdgerechten geserveerd.



dorst



apero (met fris + € 1,5 )

aperitief maison

byrrh

martini wit / rood

porto wit / rood

kirr

kirr royal (met cava)

picon biere / vin blanc

pineau des charentes wit / rosé
sherry (dry)

ricard

roomer

pisang

passoa

campari

sangria met vers fruit (in seizoen)
vlierbloesemsiroop met cava/spuitwater Jair trade /bio

bubbels

Cava ‘Masia Dibon’ Brut (Penedés - Spanje)
Fruitig, voldoende body, zacht en heel verleidelyk, moote afdronk.

Espumante ‘Quinta de Cabriz’ Branco Bruto (Dao - Portugal)
Fruitig en fris-zurig, lange afdronk.

Champagne ‘Leconte-Agnus Rosé’ 37,5¢l
Champagne ‘Leconte-Agnus Cuvée Spéciale’ 75cl

1 tafel = 1 rekening

€
5,8

3,5

3,5

3,5

3,5

45
3,7/5
3,5

3,5

3,5

4.9

3,5

3,5

3,5

45
4,5/2,5

3,9/19

21

22
40



van 't vat

stella artois
la chouflfe

tap dupont: zie suggesties
suggestiebier: zie suggesties

dorstlessers

hoegaarden

blanche du hainaut (bio)

gauloise ambrée
saison dupont (bio)
adriaen brouwer
biolégere (bio)
jupiler NA

fruitbieren

kriek lindemans
framboise lindemans
geuze lindemans
geuze cantillon
gemberbier

biere de miel (bio)

bieren

1 tafel = 1 rekening

25¢l blond 5,2°
25¢l blond 8°

25¢l wit 4,9°

25cl wit 5,5°
33¢cl amber 5,5°
25¢l blond 5,5°
25¢l donker 5°
25¢l blond 3,5°
25¢l blond 0,5°

25¢l rood 4°
25¢l rood 2,5°
25¢l blond 4,5°
37,5¢l blond 5°
33cl blond 8°
25¢l amber 8°

2,1
2,6
2,4

1,9
1,9

2.4
9,7
2,2
5,2
2.8



oostvlaamse bieren

ename blond
augustijn blond
reynaert amber
reynaert grand cru
gentse tripel

tripel karmeliet
gulden draak
trappieter

pius X

degustatie bieren

hommelbier

leffe blond / bruin
duvel

moinette blond (bio)
hoegaarden grand cru
duchesse de bourgogne
avec les bons voeux
jessenhotke tripel
hopus

st-bernardus tripel
st-bernardus pater 6°
st-bernardus prior 8°
st-bernardus abt 12°

bieren

33¢cl blond 6,5°
33cl blond 8°
33cl amber 7°
33¢cl donker 9,5°
33cl blond 8°
33cl blond 8°
33cl donker 10,5°
33¢cl blond 6,5°
33¢cl amber 10,7°

25¢l blond 7,5°
33¢cl blond / donker 6,5°
33¢cl blond 8,5°
25¢l blond 7,5°
33¢cl blond 8,5°
25¢l donker 6,2°
37,5¢l blond 9,5°
33cl blond 8°
33¢cl blond 8,3°
33cl blond 8°

33cl donker 6,7°
33cl donker 8°
33cl donker 10,5°

1 tafel = 1 rekening

3.4
3,3
3.4

3,2
45

2,6

3,2

3,2
2,6
48
3,5
3,3
3,2
2,5
3.4
3,8



om te delen

la choutfte

gouden carolus 'classic'
moinette (bio)
jessenhotke pimpernel
3 monts

lupulus

geuze cantillon

trappisten

westmalle dubbel
westmalle tripel
chimay rood
chimay wit
chimay blauw
orval

rochefort 6°
rochefort 8°
rochefort 10°

bieren

75¢l blond 8°
75¢l bruin 8,5°
75¢l blond 7,5°
75¢l blond 8°
75¢l blond 8,5°
75¢l amber 7,5°
75¢l blond 5°

33cl donker 7°
33cl blond 9°
33cl donker 7°
33cl blond 8°
33cl donker 9°
33¢cl amber 6,2°
33¢cl donker 7,5°
33¢cl donker 9,2°
33¢cl donker 11,3°

1 tafel = 1 rekening

8,5
8,5
8,5
9,5
8,5
8,5

10

3,6

3,2
3,6
3.4
3,2
3,8
45



water

plat water van 't huis glas / 50cl / 100¢l
spa blauw / rood (glas/fles)

gerolsteiner bruis

perrier

san pellegrino 50cl

fris

coca cola

coca cola light

orangina

gini

ice tea (33¢)) oxfam fair trade /bio
schweppes tonic

schweppes bitter lemon

carpe diem kombucha (classic/kweepeer/veenbes)

bio limonade oxfam fair trade /bio
fruitsap
sinaasappelsap oxfam_fair trade
tropical oxfam_fair trade
worldshake oxfam_fair trade
appelsap oxfam fair trade
appel-aardbe1 de drie wilgen /bio
appel-kers de drie wilgen /bio
appel-rabarber de drie wilgen /bio
tomaat-groenten de drie wilgen /bio

sinaasappelsap versgeperst

1 tafel = 1 rekening

€

1/2/3,5
1,9/7

2,1
2,1
3,5

1,9
1,9
1,9
1,9
2,2
1,9
1,9
3,2
2,2

1,9
1,9
1,9
1,9
2,3
2,3
2,3
2,3
3,8



koftie

espresso

dubbele espresso
koftie verkeerd
deca

capuccino
rimbaud kannetje

earl grey
citroen
sinaas-mango
bosvruchten
hibiscus
rooibos

kothe

thCG (bio)

oxfam _fawr trade/bio
oxfam _fawr trade/bio
oxfam _far trade/bio
oxfam _fawr trade/bio
oxfam _fair trade
oxfam _fair trade
vandekerckhove

oxfam _fair trade
oxfam _fair trade
oxfam _fair trade
oxfam _fair trade
oxfam _fair trade
oxfam _fair trade

kI‘Uide nthe C (tas/kannetje)

darjeeling

jasmijn

linde

kamille

rozenbottel

fruitthee
vervaine/1jzerkruid
kannetje verse muntthee

1 tafel = 1 rekening

2,5
2,4

2,4

N N N N NN

2,3/3,2
2,3/3,2
2,3/3,2
2,3/3,2
2,3/3,2
2,3/3,2
2,3/3,2

3,8



melk

warme melk met honing
chocolademelk koud / warm

sterke kothe

irish coffee (whiskey)

italian coffee (amaretto)

french coffee (cognac, calvados of grand marnier)
filliers coffee (graanjenever)

cuban coffee (rum)

spanish coffee (licor 43)

whiskey

jameson
bushmills 10j
goldlys 105
knockando 12j
oban 14j
glenfiddich 15

1 tafel = 1 rekening

€

oxfam _fawr trade/bio 2

oxfam _fair trade 2/2.4

5,8
5,8
5,8
5,8
5,8
5,8

5,5
6,5

o 00



cointreau
amaretto
sambuca
bailey's
drambuie
grand marnier
cognac
armagnac
calvados
gin
metaxa
licor 43

digestieven

graanjenever filliers (jong / oud)

wortegemse citroenjenever

wodka
lemoncello

grappa

rum varadero 3 anos

rum varadero 7 anos

1 tafel = 1 rekening

oxfam _fair trade
oxfam _fair trade

45
45
45
45

6,5

5,5

45

45
3/3,5

45
45
45



huiswin

€
glas 3
25cl 5,8
50cl 11,2
fles 14,5

Rood: Marigny (Pays d’Oc - Frankrijk)

Druif: Merlot en Cabernet Sauvignon.

Rood fruit, groene peper met een vieugje tabak en cacao.
Breed en vryy krachtig met soepele tannines en moote afdronk.

Wit: Terra de Lobos (Ribatejo - Portugal)
Druif: Ferndo Pires en Sauvignon Blanc. Kruidig, fruitig, complex. Rike wiyn met mooie fijne zuren

Rosé: Quinta do Casal Branco (Ribatejo — Portugal)
Druif: Touriga Nacional, Casteldo, Shiraz, Merlot & Cabernet Sauvignon.
Diepe helderroze kleus; intense smaak van rip rood fruit; zachte doch lange afdronk.

dessertwin

Moscatel (Penedés - Spanje) (glas/fles) 3,3/17,5
Versterkte wyn op basts van moscatel-druiven. Intens aroma,
vol in de mond, zonder te rijp of te sterk over te komen.

Porto 10j (Douro - Portugal) (glas) 5
10 jaar op vaten gerypte port, afkomstig van de typische blend
van portdruwen: Tinta Roriz, Tinta Barroca, Touriga Franca.

Banyuls Hors d’Age (Languedoc-Roussillon - Frankrijk) (glas) 5
De Franse variant van de portwipnen, hoofdzakelyk van de grenachedruif

1 tafel = 1 rekening



rode wijn

Quinta do Casal Branco 2007 o.v. (Ribatejo - Portugal)
Drwf: “Touniga nacional.

Kruidig, fruatig, lange persistente afdronk.

Lichte toets van chocolade en munt.

Rosso Fontanella 2009 o.v. (Umbrié - Italié) (glas/25¢l)
Druf: Sangiovese en Merlot. (50cl/fles)
Frisse rode wiyn, in de mond soepel en_fruitig met moot afgeronde tannines.

Per glas of karaf enkel gekoeld geserveerd.

Troncos Viejos reserva 2009 o.v. (Talca - Chili)
Druif: Merlot. Fruitig aroma met lichte toetsen van koffie, pruimen
en gedroogde vruchten. Lachte tannines met hints van hout.

Marge 2007 o.v. (Priorat - Spanje)

Druif: Garnatxa, Merlot, Cabernet en Syrah.

Complex en intens. Vult de mond soepel, lichtjes vettig en wat
tannineryk by de aanvang Laat markante fruitsmaak na.

Chateau Coquillas 2005 (Pessac-Léognan - Frankrijk)

Druif: Garnatxa, Merlot, Cabernet Franc.

Schutterende wign, nu perfect op dronk, complex & krachtig met een lange afdronk
Lekker by entrecite of zelfs brownie

1 tafel = 1 rekening

19,5

3,5/6,8
13,2/19

22

29

29



witte wyn

La Nansa (Penedés - Spanje)

Druif: Macabeu en Chardonnay ("vino de agya™).

Fris, fruitig, voldoende body en lange afdronk.

De figne, natuurlyke bubbeltjes maken de wyn attractief en heel verfrissend.

Lomas de Cauquenes 2010 o.v. (Valle del Maule - Chili)
Druif: Chardonnay en Viognier.
Fair trade-wyn, fruitig en bloemig, subtiele droge win.

Vinedos de La Posada 2010 o.v. (Famatina Valley - Argentini€) (glas/25¢l)
Drwf: Torrontes & Sauvignon. Bio- en Fair Trade-wipn. (50cl/fles)
Droge, frisse win met fiine aroma’s van tropische vruchten.

Ideaal als aperitief of om op zich te drinken.

Saint-Véran ‘Dom. Daniel Pollier’ 2009 o.v. (Bourgogne - Frankrijk)
Druif: Chardonnay.

Florale en fruitige aroma’s met zachte honingtoetsen.

Leer gewaardeerd, zowel binnen als buiten Frankryk.

1 tafel = 1 rekening

18,5

19

3,5/6,8
13,2/19

24



honger



tap dAS & kleine honger

portie olijven

portie kaas

bordje bruschetta met tapenade
bordje gemengd

manchegokaas, serranoham, 2 soorten chorizo,

olyven, bruschetta met tapenade

croque uit het vuistje
soep van de dag met brood

slaatje

warme geitenkaas

in notenjasje met perendressing (veggie)

pittig slaatje scampi

met appeltjes in curry en paprikadressing (8 scampi's)
gebakken tandoori-kip

met mango-dip

quiche van de dag met slaatje

pasta

kinderspaghetti

spaghetti bolognaise

pasta pesto van het huis

met zongedroogde tomaten, rucola en parmezaan (veggie)
tagliatelli verde

met scampi in sausje van verse kruiden (8 scampt's)

1 tafel = 1 rekening

—_— 1 L LM

2,5
3,5

8/12

10/15

8/12

5,5
7.5
11

15



V1S

op vel gebakken zalmfilet

met dillesaus en _frietjes of riyst
gegrillde tonijnsteak

met limoensausje of béarnaise en_frietjes
waterzool van vis

met saffraansaus en krielaardappeltjes

vlees

kinderstoverij met frietjes

stoverij met frietjes

gegrillde entrecote

met peperroomsaus of béarnaise en frietjes
gegrillde pluma van iberisch varken
met groentengratin en quinoa

veggie
groentenstoofpotje
met tofu, kokosmelk, rode curry en jasminryst
kortbakken halloumi
cypriotische kaas met tabouleh en korianderpesto
gegrillde aubergine

met griekse pasta en tomatensalsa

extra

frietjes

slaatje

gruyere

parmezaan

rijst/quinoa
peperroomsaus/béarnaise/limoensaus

1 tafel = 1 rekening

17

23

16

10

15
21

23

14,5

14

12,5

2,5/5
2,5

1,5
1,5
1,5



dessert

€
kinderijsje met 1, 2 of 3 bolletjes ijs 2/3,5/4,5
(vanille, aardbei, chocolade, pistache of kaneel)
chocolademousse 5,5
créme brulée 5,5
dame blanche 5,5
trio van sorbet 5,5
(citroen, passievrucht en framboos)
huisgemaakte brownie met vanille-ijs 5,5
extra chocoladesaus 0,5
extra slagroom 0,5

1 tafel = 1 rekening



reservaties 09 223 07 11
fax 09 223 23 11

www.eetkaflee-multatuli.be
info@eetkaffee-multatuli.be
be 895 115 604

dinsdag tem zondag vanaf 16u
keuken open van 18u tot 22u30
op zondag is de keuken open van 17u30 tot 22u00
maandag gesloten

wij werken, in de mate van het mogelijke,
met biologische en/of
fair trade-producten en natuurvlees.





